DIE FAKTEN: |
<~ Ausbildungsbeginn: September 2023 oder 2024 DER WAHRSBHEINLIBH
<~ Ausbildungsdauer: 3 Jahre

<~ Berufsschule: Ferdinand-von-Steinbeis-Schule,

Ulm
Duale Ausbildung mit 4
Blockunterricht (Internatskosten E

trégt der Betrieb)
Pro Ausbildungsjahr 2 Blocke in !T
Ulm a 6 Wochen
<~ Entlohnung mtl.*: 1. Ausbildungsjahr: 933 €
*Stand 01.03.2022,

Tarifverhandlungen laufen 2. AUSb“dungSjahl’Z 1019 €
3. Ausbildungsjahr: 1.139 €

Haller
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ARBEITE MIT EINEM PRODUKT,

VON DEM ANDERE TRAUMEN!
EINFACH HALLISCH GUT!

Wie wird aus Wasser,

Malz und Hopfen Bier?
Wie kommt das Bier in die
Flasche, das Fass oder den
Krug beim Volksfest? Was
ist eigentlich Malz und wie
wird es hergestellt?

Mit der Ausbildung zum

BRAUER UND MALZER (M/W/D)

wirst Du dies alles ganz
genau lernen!

Du sammelst Erfahrungen in
allen Abteilungen der Bier-
herstellung und den vor- und
nachgelagerten Prozessen.

Erfahrene Kollegen stehen dir
jederzeit als Ansprechpartner
zur Verfugung, beantworten
Fragen und geben ihr Wissen
an dich weiter.

DEINE AUFGABEN IN DER AUSBILDUNG:

<~ Beurteilen und Annehmen von Rohstoffen

<~ Herstellung von Wirze, Garung, Lagerung und
Filtration von Bier

<~ Abflllen von Bier in Flasche, Fass, Tank und Dose

<~ Bedienung, Uberwachung und Reinigung von Anlagen

<~ Durchflhren von Qualitatskontrollen

<~ Herstellen und Abflllen von Sufgetranken und
Mineralwasser

Das Herstellen von Malz wird wahrend einer mehr-
wochigen Uberbetrieblichen Ausbildung bei einer
befreundeten Malzerei erlernt.

DAS SOLLTEST DU MITBRINGEN:

<~ Mindestens sehr guter Hauptschulabschluss

<~ Technisches Interesse und handwerkliches Geschick

<~ Gute mathematische und naturwissenschaftliche Kenntnisse
<~ Ausgepragter Sinn fur Ordnung, Sauberkeit und Hygiene

<~ Leistungs- und Einsatzbereitschaft

<~ Teamgeist, Lernbereitschaft und Zuverlassigkeit



